| - g @ Vitamix

& COMMERCIAL

PROFEYSIONAL
BLENDING
EQUIPMENT




)

~

BLENDERY WYCISZONE DO BAROW
The Quiet One® 4
Touch&Go Advance® 6

BLENDERY DO BAROW
Drink Machine Advance® 8
Drink Machine Two-Speed® 10

BLENDERY DO KUCHNI | BAROW
XL® 12
Vita-Prep 3® 14

URZADZENIA MIKSUJACE
Mix’'n Machine Advance® 16

URZADZENIA MYJACE

Rinse-O-Matic® 18
AKCESORIA

Pojemniki i noze 20
Aerating Container® 21

X Vitamix Commercial® to swiatowy lider w zakresie produkcji profesjonalnych
CHARAKTERYSTYKA BLENDEROW blenderéw do bardw i kuchni, specjalizujgcy sie w obstudze najwiekszych
Swiatowych sieci gastronomicznych.

Blendery Vitamix® to urzadzenia wielofunkcyjne, ktore zastepuja 10 urzadzen
kuchennych, oraz wykonujg 50 réznych czynnosci zwigzanych z gotowaniem

i przyrzadzaniem positkow. Dlatego znalazt uznanie wsrdd najwiekszych szefow
kuchni, a z jego pomocy korzystajg najlepsze restauracje, szkoty kulinarne na catym

Swiecie. Jego niezwykle mocny, wytrzymaty silnik nie ma sobie rownych posrod

AUTOMATYCZNE CHEODZENIE MOZLIWOSC STEROWANIE WYCISZENIE PRACA Z KRUSZENIE . 2
WYLACZENIE SILNIKA USTAWIENIA PULSACYJNE WRZATKIEM LODU innych sprzetow AGD. ] ] .
SILNIKA PROGRAMU Vitamix® to urzadzenie niezawodne z 3-letnig gwarancjg. Laserowo wycinane
ostrze ze stali chirurgicznej i precyzyjnie zaprojektowany pojemnik, oraz
APLIKACJE najwyzsza jakos¢ materiatow uzytych do budowy urzadzenia, sprawiajg, iz Vitamix®

zdobywa nieustanne zaufanie i rzesze nowych klientow od 1921 r,, kiedy to

% W.G. ,,Papa” Barnard rozpoczat sprzedaz swego genialnego wynalazku.
& & 2 2 Vitamix® przygotowuje petnowartosciowe potrawy, tnac btony warzyw i owocow,
ED ~— tak, aby byty one podane w najlepszej, przyswajalnej postaci. Nie tracac przy tym

cennego btonnika, witamin, mineratéw oraz antyoksydantéw. Nawet obierki,

SMOOTHIE MILK SHAKE FRAPPE JUICE COCTAIL MILK FOAM ICE CREAM 2 . . . . .
WHIPPING CREAM SORBET skorki warzyw i owocow, oraz pestki zostang sproszkowane, a po zblendowaniu

z innymi sktadnikami stworzg zdrowe, pyszne napoje, sosy, zupy i dressingi.

Vitamix B

PROFESSIONAL BLENDING EQUIPMENT MADE IN USA



The Quiet One®

ZASTOSOWANIE NAJCICHSZY BLENDER NA RYNKU

MILK SHAKIE

&7 Vitamix.

r RERDY o
THE G ONE —

Pojemnik ADVANCE®
o pojemnosci 1,4 L TRITAN
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AUTOMATYCZNE CHEODZENI

STEROWANIE WYCISZENIE KRUSZENI

EN PULSACYJNE LODU

NIA

SILNIKA

Nr katalogowy 58674
wolnostojacy, programowalny

| CHOCOLATE COCONUT Cena netto: 2 675 $*
.| FROZEN MOCHA * Ptatno$¢ w PLN wg sredniego kursu NBP (tabela A) z dnia poprzedzajacego dzien wystawienia faktury.
Sktadniki: ZESTAW:
The Quiet One® z silnikiem o mocy szczytowej 3 KM, przezroczystym pojemnikiem Advance® 1,4 L,
240 ml mleka z kompletem nozy Advance®, wyciszajacg obudowa.
180 ml podwodjnie zaparzonej, schtodzonej kawy oPIS:

60 ml syropu czekoladowego
30 ml kremu kokosowego e Obudowa wyciszajgca typu ,przekrec i zablokuj” jest tatwiejsza w zdejmowaniu i czyszczeniu.
e Pojemnik Advance® o pojemnosci 1,4 L pozwala na szybkie i ptynne nalewanie.

¢ Ostrze Advance® zapewnia mniejszy hatas, lepszg wydajnosc i dtuzsza zywotnoscé pojemnika.
¢ Wieksza podktadka gumowa pozwala na szybsze czyszczenie i ochrone urzadzenia.

¢ Najcichszy blender na rynku z zaawansowang technologia ttumienia drgan.

Sposdb przygotowania: ¢ 34 programy gwarantujg spojny, tatwy i szybki proces przygotowywania napojow.

tyzka wiorkéw kokosowych

480 ml kostek lodu

Wszystkie sktadniki umieszczamy w pojemniku Vitamix®, naktadamy pokrywe Szybkie przygotowanie: smoothie, frappe, milkshake, sokéw i koktajli mrozonych.
pojemnika, nastepnie zamykamy obudowe wyciszajacg. Wybieramy program fabryczny
#3 i czekamy, az urzadzenie zakonczy prace.




SMOOTHIE

MILK SHAKE

PINA COLADA
Sktadniki:
240 ml soku ananasowego
158 ml kremu kokosowego
80 ml biatego rumu

650 ml kostek lodu

Sposob przygotowania:

Wszystkie sktadniki umieszczamy w pojemniku
Vitamix®, naktadamy pokrywe pojemnika, nastepnie
zamykamy obudowe wyciszajgca. Wybieramy program
fabryczny # 18 i czekamy ok. 14 sekund, az maszyna
zakonczy prace.

ZASTOSOWANIE

Touch&Go Advance®
WYDAJNE | CICHE BLENDOWANIE
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Pojemnik ADVANCE®
o pojemnosci 0,9 L TRITAN
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AUTOMATYCZNE CHtEODZENIE MOZLIWOSC STEROWANIE WYCISZENIE KRUSZENIE
WYLACZENIE SILNIKA USTAWIENIA PULSACYJNE LODU
SILNIKA PROGRAMU

Nr katalogowy 67000
wolnostojacy, programowalny
Cena netto: 2 135 $*

* Ptatnos¢ w PLN wg sredniego kursu NBP (tabela A) z dnia poprzedzajgacego dzien wystawienia faktury.

ZESTAW:

T&G Advance® z silnikiem o mocy szczytowej 2,3 KM, przezroczystym pojemnikiem Advance® 0,9 L,
z kompletem nozy Advance® i wyciszajagcg obudowa.

OPIS:

¢ Silnik 0 mocy szczytowej 2,3 KM z tatwoscig miesza mrozone napoje.

+ Obudowa wyciszajaca typu ,przekrec i zablokuj” ma konstrukcje niewymagajaca uzycia narzedzi
w celu tatwego zdejmowania i czyszczenia.

¢ 20 programow gwarantuje spojny, tatwy i szybki proces przygotowywania napojow.

¢ Pojemnik Advance® o pojemnosci 0,9 L zapewnia doktadnos¢ struktury oraz szybkie i wygodne
wylewanie.

e Przycisk pulsacyjny umozliwia szybkie od$wiezenie produktu.

Szybkie przygotowanie: smoothie, frappe, milkshake, sokéw i koktajli mrozonych.




ZASTOSOWANIE

-

SMOOTHIE

f
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MILK SHAKE

FRAPPE
sktadniki:

100 ml odttuszczonego mleka
30 ml schtodzonego espresso
1 miarka bazy MONIN Coffee
150 ml lodu w kostkach

Sposob przygotowania:

Wszystkie sktadniki umieszczamy w pojemniku
Vitamix® nastepnie naktadamy pokrywe pojemnika.
Blendujemy ok. 20 sekund na programie #2.

Drink Machine Advance®
WIELOFUNKCYJNY BLENDER BAROWY
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AUTOMATYCZNE CHEODZENIE MOZLIWOSC STEROWANIE KRUSZENIE
WYLACZENIE SILNIKA USTAWIENIA PULSACYJNE LODU
SILNIKA PROGRAMU

Nr katalogowy 58665

kolor czerwony, wolnostojacy, programowalny
Nr katalogowy 10108

kolor czarny, wolnostojgcy, programowalny
Cena netto: 1225 $*

* Ptatnos¢ w PLN wg sredniego kursu NBP (tabela A) z dnia poprzedzajgcego dzien wystawienia faktury.

ZESTAW:

Drink Machine Advance® z silnikiem o mocy szczytowej 2,3 KM, wytrzymatym przezroczystym
pojemnikiem Advance® o pojemnosci 1,4 L TRITAN, nozami Advance®.

OPIS:

e 6 zoptymalizowanych programdw i automatyczne wytaczanie silnika po zakorczonym cyklu to
oszczednos$¢ czasu i utatwienie operacyjne zapewniajgce powtarzalnosé.

e Przycisk pulsacyjny umozliwia szybkie od$wiezenie produktu.

o Tréjscienny pojemnik Advance® zapewnia szybsze i wygodne nalewanie oraz ma dtuzszg zywotnosdé
ostrza, co wptywa na oszczednosc czasu i zwieksza efektywnosé.

e Silnik o mocy szczytowej 2,3 KM jest zaprojektowany tak, aby byt odporny na przegrzanie, nawet
podczas mieszania wyjatkowo grubych sktadnikéw w godzinach szczytu.

Szybkie przygotowanie: smoothie, frappe, milkshake, sokéw i koktajli mrozonych.




Drink Machine Two-Speed®

e TOSOWANIE WYDAJNE | SZYBKIE BLENDOWANIE

43 DUNCES HaX
as =

MILK SHAKE

Pojemnik Standard
o pojemnosci 1,4 L
z nozami WET.

0/ P

KRUSZENIE
OobU

CHEODZENIE
SILNIKA

Nr katalogowy 58804
wolnostojacy

STRAWBERRY DAIQUIRI Cena netto: 1015 $*

* Ptatnos¢ w PLN wg sredniego kursu NBP (tabela A) z dnia poprzedzajgcego dzien wystawienia faktury.

Sktadniki: ZESTAW:

Drink Machine Two-Speed® z silnikiem o mocy szczytowej 2,3 KM, wytrzymatym przezroczystym
pojemnikiem Standard® o pojemnosci 1,4 L TRITAN, nozami WET.

40 ml rumu
20 ml soku ze swiezej limonki
20 ml syropu cukrowego

L OPIS:
100 g swiezych truskawek
10 kostek lodu ¢ Silnik o mocy szczytowej 2,3 KM jest odporny na przegrzanie podczas blendowania gestych
sktadnikdw.
, . ¢ Ostrza wytwarzajg wystarczajgcy moment obrotowy, aby zmiazdzy¢ 1,4 L kostek lodu w kilka
Sposoéb przygotowania: sekund.
e Przezroczysty, trwaty pojemnik o pojemnosci 1,4 L jest zaprojektowany tak, aby ostrze wciggato

Wszystkie sktadniki umieszczamy w pojemniku sktadniki zwiekszajac wydajnosé i doktadnos¢ miksowania.
Vitamix® nastepnie naktadamy pokrywe pojemnika. * Wytrzymate elementy sterujgce zapewniajg trwatos¢ urzadzenia.

Blendujemy do uzyskania gtadkiej konsystencji przez
ok. 1 minute na wysokich obrotach.

Szybkie przygotowanie: smoothie, frappe, milkshake, sokéw i koktajli mrozonych.
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MASSAMAN CURRY PASTE

Sktadniki:

20 g suszonych, czerwonych papryczek chilli
35 g prazonych nasion kardamonu

15 g nasion kolendry

5 lasek cynamonu

6 lisci limonki kaffir

25 g nasion kminku

5 g anyzu gwiazdkowego

450 ml wody

125 g szalotki

85 g trawy cytrynowej

50 g swiezej kurkumy

50 g pasty z tamaryndowca

150 g prazonych orzeszkdéw ziemnych
100 g obranych zgbkoéw czosnku

75 g galangi

.

g TN

ZASTOSOWANIE

SMOOTHIE

o
/

Sposdéb przygotowania:

Chili, kardamon, kolendre, cynamon, liscie limonki,
kminek oraz anyz wktadamy do pojemnika Vitamix
2.0 L XL®, naktadamy pokrywe, nastepnie wybieramy
bieg 1. Uruchamiamy blender i powoli zwiekszamy
predkosc¢ az do najwyzszej. Blendujemy przez
minute do momentu utworzenia sie drobnego
proszku. Dodajemy wode, szalotke, trawe cytrynowa,
kurkume, paste z tamaryndowca, orzeszki ziemne,
czosnek i galange, zabezpieczamy pojemnik
pokrywa, po czym ponownie nastawiamy bieg 1.
Wigczamy urzgdzenie i powoli zwiekszamy predkoscé
do najwyzszej. Blendujemy catos¢ przez 1 minute,
uzywajac ubijaka dociskamy sktadniki do ostrzy.

XL®

NAJWIEKSZA POJEMNOSC | WSZECHSTRONNOSC WYKORZYSTANIA

_ Opcjonalnie:
& Vitamix dodatkowy pojemnik XL®
o0 pojemnosci 2,0 L.

W

PRACA Z
WRZATKIEM

CHEODZEN!
SILNIKA

Nr katalogowy 10203
wolnostojacy, regulacja obrotéw
Nr katalogowy 10282
wolnostojacy, programowalny
Cena netto: 4 275 $*

* Ptatnos¢ w PLN wg sredniego kursu NBP (tabela A) z dnia poprzedzajgacego dzien wystawienia faktury.

ZESTAW:

XL® z silnikiem o mocy szczytowej 4,2 KM, pojemnikiem XL® o pojemnosci 5,7 L oraz popychaczem.

OPIS:

* Mozliwos$¢ zastosowania pojemnika XL® o pojemnosci 2,0 L.

* Noze ze stali chirurgicznej przeznaczone do pracy z réznorodnymi sktadnikami.
* Mocny silnik zabezpiecza przed przegrzaniem.

* Przezroczysty pojemnik o pojemnosci 5,7 L dostosowany do gorgcych aplikacji.
* Regulacja obrotéw zapewnia kontrole nad procesem blendowania.

Szybkie przygotowanie: puree, baz lodowych, soséw, dipéw, zup.

12




Vita-Prep 3°®

. NIEPOROWNYWALNA WYDAJNOSC W PROFESJONALNEJ KUCHNI

-

K

DIP s
MILK SHAKE P
Pojemnik Standard® Pojemnik Standard®
o pojemnosci 2,0 L 0 pojemnosci 2,0 L
z nozami WET. z nozami DRY.

&5 Vitamix.

((( 0

CHEODZENI

SILNIKA

Nr katalogowy 58627
wolnostojacy

GREEN SAUCE Cena netto: 1385 $*
Sposdéb przygotowania: * Ptatnos¢ w PLN wg sredniego kursu NBP (tabela A) z dnia poprzedzajacego dzien wystawienia faktury.
Sktadniki:
Wszystkie sktadniki umieszczamy ZESTAW:
250 ml oliwy z oliwek w pojemniku Vitamix®, Vita-Prep 3%z silnikiem o mocy szczytowej 3 KM, wytrzymatym przezroczystym pojemnikiem
80 ml soku z cytryny naktadamy pokrywe na pojemnik. o pojemnosci 2.0 L, nozami WET oraz popychaczem.
5 g czosnku Wybieramy bieg 1, uruchamiamy oIS
100 g éwiezych liéci pietruszki Plender, po czym powoli :
50 g $wiezych lisci bazylii zwiekszamy predkosc¢ do * Mozliwosé¢ zastosowania pojemnika Standard® o pojemnosci 2,0 L z nozami DRY
30 g $wiezego szczypiorku najwyzszej. Blendujemy catosé do miksowania suchych sktadnikow.

* Noze ze stali chirurgicznej przeznaczone do pracy z réoznorodnymi sktadnikami.

20 $wiezych lisci miety przez 1 minute, uzywajac ubijaka
2 Swieze gatgzki rozmarynu dociskamy sktadniki do ostrzy. * Regulacja obrotéw zapewnia kontrole nad procesem blendowania.
40 g posiekanej szalotki * Mocny silnik zabezpiecza przed przegrzaniem.

10 g mielonej kurkumy

e Przezroczysty pojemnik o pojemnosci 2,0 L dostosowany do gorgcych aplikacji.

Szybkie przygotowanie: smoothie, puree, koktajli, zup, pasztetéw.

14




ZASTOSOWANIE

MILK SHAKE

%
J

ICE CREAM
SORBET

GREEN APPLE ICE CREAM
Sktadniki:

180 ml soku jabtkowego

1 obrany banan

60 g lisci Swiezego szpinaku
260 ml lodu w kostkach

Sposoéb przygotowania:

Wszystkie sktadniki umieszczamy w pojemniku
blendera Drink Machine Advance®, naktadamy pokrywe
na pojemnik. Zawartos¢ blendujemy na programie #1.
Umieszczamy kubek z porcjg lodow i posypki

w Mix’n Machine® i catos¢ mieszamy.

Mix’n Machine Advance®
EFEKTYWNE MIKSOWANIE BAZ LODOWYCH Z DODATKAMI

Vitamix

Opcjonalne mieszadta

O W -

AUTOMATYCZNE CHEODZENIE MOZLIWOSC STEROWANIE
WYLACZENIE SILNIKA USTAWIENIA PULSACYJNE
SILNIKA PROGRAMU

Nr katalogowy 66740

wolnostojacy, programowalny z mieszadtem statym

Nr katalogowy 66738

wolnostojacy, programowalny z mieszadtem wymiennym
Cena netto: 1790 $*

* Ptatnos¢ w PLN wg sredniego kursu NBP (tabela A) z dnia poprzedzajgacego dzien wystawienia faktury.

ZESTAW:

Mix’n Machine Advance® urzgdzenie programowalne, z wytrzymatym silnikiem osiggajacym

3000 obr./min.. Zapewnia trwatos$é i regularnos$é parametréw miksowania niezaleznie od wielkosci
miksowanych sktadnikéw, state mieszadto do loddéw typu soft (mozliwosé stosowania wymiennych,
wielorazowych koncdowek).

OPIS:

* Najlepsze urzadzenie do przetwarzania produktéw mrozonych.
* Miksowanie lodow, jogurtéw z posypkami, kawatkami owocow.
* 6 programdw pozwala na stworzenie wtasnej oferty deserdw.

* Funkcja automatycznego zakonczenia cyklu.

Szybkie przygotowanie: mrozone desery, lody, jogurty.

16



Rinse-O-Matic®

PROFESJONALNA MYJKA DO POJEMNIKOW

Efektywne,
ekonomiczne zmywanie.

1000 000
CYKLI ROBOCZYCH!

- v

Nr katalogowy 1446
Cena netto: 375 $*

SUPER ClTRUS MARGARITA * Ptatnos¢ w PLN wg sredniego kursu NBP (tabela A) z dnia poprzedzajgcego dzien wystawienia faktury.
Sktadniki: ZESTAW
Rinse-O-Matic® urzgdzenie do przemywania pojemnikéw do blenderéw, zaopatrzone w podstawe
1/4 obranego czerwonego grejpfruta z 1 dodatkowa gtowica spryskujaca, wezem o dtugosci 76 cm, ztagczka Y, adapterami kranowymi.
1/4 obranej pomaranczy
1/4 obranej cytryny OPIS
1/4 obranej limonki * Mocny strumien skutecznie przemywa trudne do usuniecia resztki.

* Dysze rozmieszczone pod katem umozliwiajg doktadne oczyszczenie wnetrza pojemnika.
* Szybkoztgczki umozliwiajg montaz na dowolnym kranie, przyssawki stabilnos¢.
» Trwata konstrukcja urzadzenia wykonana z ABS pozwala na wykonanie 1 000 000 cykli roboczych.

40 ml syropu MONIN Falernum
120 ml lodu w kostkach

Sposdb przygotowania:

Wszystkie sktadniki umieszczamy w pojemniku
blendera Drink Machine Two-Speed®, naktadamy
pokrywe na pojemnik. Blendujemy przez 20 sekund
na wysokich obrotach.
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ZASTOSOWANIE

POJEMNIKI BAROWE
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Containers Vitamix®
PROFESJONALNE POJEMNIKI BLENDEROWE

CONTAINER ADVANCE®
Pojemnos$é¢1,4L/0,9L

Nr katalogowy poj. 1,4 L - 58669
Nr katalogowy poj. 0,9 L - 58667

Cena netto: 230 $*
* Ptatnos¢ w PLN wg sredniego kursu NBP (tabela A)
z dnia poprzedzajgcego dzien wystawienia faktury.

STANDARD CONTAINER®
Pojemnos$é¢1,4L/20L

S
Nr katalogowy poj. 1,4 L - 58806 }‘
noze WET N
Nr katalogowy poj. 1,4 L - 58807
noze ICE

noze WET 1152 noze ICE 1151

Nr katalogowy poj. 2,0 L - 58626
noze WET

Nr katalogowy poj. 2,0 L - 58624
noze ICE

Nr katalogowy poj. 2,0 L - 58629
noze DRY

Cena netto: 230 $*

* Ptatnos¢ w PLN wg sredniego kursu NBP (tabela A)
z dnia poprzedzajgcego dzien wystawienia faktury.

noze DRY 1147

CONTAINER XL®
Pojemnos$é¢ 5,7L /20 L

Nr katalogowy poj. 5,7 L - 15899
Cena netto: 629 $*
Nr katalogowy poj. 2,0 L - 15894

Cena netto: 319 $*
* Ptatnos¢ w PLN wg sredniego kursu NBP (tabela A)
z dnia poprzedzajacego dzien wystawienia faktury.
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Aerating Container®
PROFESJONALNY POJEMNIK NAPOWIETRZAJACY

ZASTOSOWANIE

4
¥
g

b

MILK SHAKE

EN
P

Nr katalogowy poj. 0,9 L - 62947
Cena netto: 230 $*

* Ptatnos¢ w PLN wg $redniego kursu NBP (tabela A) z dnia poprzedzajgcego dzier wystawienia faktury.

ZESTAW

Aerating Container® pojemnik TRITAN ze specjalnie zaprojektowang tarczg napowietrzajgca do
spieniania, ubijania, tworzenia emulsji i pianek.

OPIS

» Aerating Container® zapewnia wygodne wylewanie.

¢ Najwyzsza trwatosc dzieki podwadjnie uszczelnionym tozyskom zapewnia dtuzsza zywotnosc tarczy.
* Pojemnik zapewnia wytrzymatosc i doskonatg odpornos¢ chemiczna.

e Tarcza w pojemniku zapewnia tatwy sposdb na tworzenie nowych konsystencji

w kuchni i za barem.

* Konstrukcja tarczy umozliwia przetwarzanie niewielkich ilosci produktu.

* Pojemnik przeznaczony do blendowania delikatnych produktéw: w szczegdlnosci zimnego mleka,
musli, pianek kulinarnych, bitej smietany.
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PROFESSIONAL BLENDING EQUIPMENT

Vitamix

- ) > U DO BARO - ) > DO BARCO - ) o DO BARCO
MODEL The Quiet One® Touch&Go Advance® Drink Machine Advance® D{wg_ggggé%e XL® Mix’n Machine Advance®
ZDJECIE

66740
58665 (czerwony) 10203 (regulacja obrotéw) (z mieszadtem statym)
NR KATALOGOWY 58674 67000 10108 (czarny) 58804 10282 (programowalny) 58627 66738
(z mieszadtem wymiennym)
CENA 2 675 %$* 2135 $* 1225 $* 1015 $* 4 275 $* 1385 $* 1790 $*
MoOC 3 KM 2,3 KM 2,3 KM 2,3 KM 4,2 KM 3 KM Predkos¢ obrotowa silnika

500-3000 obr./min.

DANE ELEKTRYCZNE

220-240V, 50-60 Hz,
1300-1550 W

220-240V, 50-60 Hz,
1100-1300 W

220-240 YV, 50-60 Hz,
1000-1200 W

220-240V, 50-60 Hz,
1000-1200 W

220-240V, 50-60 Hz, 75 A

220-240V, 50-60 Hz,
1200-1400 W

220-240V, 50-60 Hz,
150-180 W

WYMIARY (W x S x G) cm

45,7 x 21,6 x 27,2
z otwarta pokrywka: 62,2

45,7 x 21,6 x 27,2
z otwartg pokrywka: 62,2

451x19,1x 22,2

44,5 x19,1x 22,2

45,9 x 21,6 x 48,3

50,8 x 19,1 x 22,2

61,2 x 25,4 x 22,2

WAGA (netto/brutto) kg 8,7/10,5 8,7/10,5 523/614 4,94 /5,94 20,64 573/6,73 9,93 /1,33
PROGRAMOWALNOSC ° ° ° ° °
AUTOMATYCZNE ° ° ° ° o
WYLACZANIE SILNIKA
PRACA Z WRZATKIEM ° °

KOMPATYBILNOSC POJEMNIKOW

ADVANCE 1,4 L w zestawie w zestawie
ADVANCE 0,9 L ) w zestawie °
STANDARD 2,0 L ° ) w zestawie
STANDARD 1,4 L ° ° ° w zestawie °
XLS5,7L w zestawie
XL2,0L °
AERATING CONTAINER 0,9 L ° ° ° °




)

SCM Sp. z o.0. istnieje od wrzesnia 2005 roku i jest obecnie jedng z najbardziej
dynamicznie rozwijajgcych sie firm w obszarze zaopatrzenia, logistyki, handlu

i rozwoju nowych produktow oraz konceptédw w sektorze HoReCa. Miedzynarodowy,
profesjonalny zespot pracuje w biurach zlokalizowanych w 12 krajach Europy (Polska,
Czechy, Wegry, Butgaria, Rosja). Firme charakteryzuje dtugoterminowe partnerstwo
z czotowymi producentami zywnosci oraz odbiorcami sieciowymi w branzy
gastronomicznej na terenie UE. SCM Sp. z 0.0. jest wytgcznym importerem produktow
MONIN® i profesjonalnych blenderéw Vitamix Commercial® na Polske.

Firma SCM wyroznia sie na rynku pracodawcow nowatorskim podejsciem do
pracownika w zakresie wzajemnego ksztatcenia i zdobywania doswiadczenia

w réznych obszarach.

Praca zespotowa, pozytywna energia, innowacja oraz tgczenie ze sobg elementodw,
faktow i danych staty sie naczelnymi wartosciami firmy.

Nasz zespot to zintegrowane grono specjalistéw dziatajgcych w obszarach: kontroli
jakosci, R&D, NPD, logistyki, sprzedazy oraz zakupow na potrzeby rynku HoReCa.

Nasi Ambasadorzy Marki to grono wyjatkowych, utalentowanych fachowcow.

Dawniej wykwalifikowani barmani, barisci, miksolodzy, a dzis eksperci, kreatorzy, ktérzy
tworzg nowe trendy w gastronomii w roznych kategoriach.

Rozumiemy potrzeby tego rynku i wiemy jak wazne sg procesy i kluczowe wskazniki,
aby system pracowat bez zaktdcen. Majgc kontakt z wieloma konceptami jestesmy
elastyczni i otwarci na rézne formy dziatalnosci dopasowujac oferte do indywidualnych
potrzeb. Korzystajgc z efektu skali oraz wieloletniego doswiadczenia na rynku
producentdw zywnosci jesteSmy w stanie przedstawic¢ atrakcyjng oferte i innowacyjne
rozwigzanie.

business SCM Sp. z 0.0.
food Al. Jana Pawta Il 11, 00-828 Warszawa
solutions. www.scmpoland.pl




